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Resumen

Este estudio académico buscé analizar y comprender la

produccion cientifica en relacion al nivel de aceptacion de
http://revistas.untrm.edu.pe/index.php/RIAGROP

frutas procesadas por consumidores. Se realiz6 mediante

o un analisis bibliométrico por medio de una revision de 95
revista.riagrop@untrm.edu.pe

articulos en inglés obtenidos de Scopus, se exploran
tendencias temporales, colaboraciones, y patrones en la
produccidn cientifica desde 1991 hasta 2024. Se emplearon
herramientas como R Studio (Biblioshiny) y VOSviewer,
Recepcion: 15 de enero 2026 destacando una produccién cientifica predominante en los
Aprobacién: 03 de marzo 2026 ultimos 10 afios, las principales revistas son Journal of
Food Science, y Food Science and Technology
International. Las instituciones que realizaron mas
publicaciones son la Universidad Federal Fluminense,
Laboratorios Nacionales de Investigacion Agropecuaria, y

el Instituto Federal del Sudeste de Minas Gerais. Se

destacan las palabras clave como "frutas" y "analisis
sensorial". Brasil lidera la produccién cientifica con 24.2%,
seguido por Espana (7.4%) y Estados Unidos (6.3%). Este
estudio proporciona informacién reciente, tendencias
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datos es reducido y Scopus puede no contener articulos
@@@@ y pus p

mas significativos que otras bases de datos. En conclusion,

instituciones, autores y paises. No obstante, el nimero de
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proporciona informacion valiosa para entender las tendencias de aceptacion de frutas procesadas por los

consumidores y contribuir en la generacién de conocimiento.

Palabras claves: Aceptacion; consumidores; frutas procesadas.

Abstract

This academic study sought to analyze and understand scientific production in relation to the level of
acceptance of processed fruits by consumers. It was carried out through a bibliometric analysis through a
review of 95 articles in English obtained from Scopus, exploring temporal trends, collaborations and patterns
in scientific production from 1991 to 2024. Tools such as R Studio (Biblioshiny) and VOSviewer were used,
highlighting a predominant scientific production in the last 10 years, the main journals are Journal of Food
Science, and Food Science and Technology International. The institutions that made the most publications are
the Fluminense Federal University, National Agricultural Research Laboratories and the Federal Institute of
the Southeast of Minas Gerais. Keywords such as “fruits” and “sensory analysis” are highlighted. Brazil leads
scientific production with 24.2%, followed by Spain (7.4%) and the United States (6.3%). This study provides
recent information, global trends, determination and relevance of fruits, institutions, authors and countries.
However, the number of data is small and Scopus cannot contain more significant articles than other
databases. In conclusion, it provides valuable information to understand the acceptance trends of processed

fruits by consumers and contribute to the generation of knowledge.

Keywords: Acceptance; consumers; processed fruits.

1. INTRODUCCION

consumidores para mejorar la competitividad,

. . la cadena de valor, y satisfacer las preferencias
La creciente demanda de alimentos saludables y P

. . del mercado.
y convenientes ha impulsado el mercado de

frutas procesadas, como mermeladas, frutas Asi mismo, complementa informacion

deshidratadas, etc. Sin embargo, el nivel de  fundamental para la toma de decisiones en los

aceptacion de estos productos por parte de los procesos productivos y mercantiles, De Souza et

consumidores varia significativamente y esta al. (2021) sustenta esta idea indicando que el

determinada atributos externos (color, brillo,  lanzamiento del producto desarrollado podria

tamafio, frescura, etc.), aunque también tener un impacto importante en la industria, los

participan otros factores (Cervilla et al., 2022). ~ responsables de las politicas publicas, los

Los consumidores suelen mencionar el sabor  consumidores, y fabricantes de productos. por

como el factor clave que impulsa su preferencja otro lado, una de las tendencias mas destacadas

por las variedades de wun producto, en los hdbitos alimentarios es la creciente

manifestando que la calidad sensorial se ha  atencion a la salud y el bienestar. Los

convertido en un foco importante (Cammareri consumidores muestran un interés cada vez

et al., 2023). Entender estas percepciones es
crucial para los productores, quienes deben
adaptarse a las expectativas cambiantes de los

mayor en seguir dietas balanceadas y nutritivas,
que incluyen abundantes frutas, verduras y

alimentos integrales (Centro Tecnoldgico

Rev. Agrop. Sci. & Biotech. Vol. 06, No. 02, 2026. pp. 52-64. ISSN: 2788-6913 53



Nivel de aceptacion de frutas procesadas

Nacional de la Conserva, 2024). Asimismo, la
aceptabilidad de los consumidores

Un tdpico poco estudiado es la percepcion de
los consumidores sobre la salud, cualidades y la
calidad de las frutas procesadas comparadas
con las frutas frescas, lo cual es fundamental
para entender las decisiones de compra y
preferencias. Los consumidores a menudo
tienen preocupaciones sobre los efectos de los
procesos de conservacion y aditivos en el valor
nutricional y la seguridad de los alimentos,
existiendo una percepcion generalizada de que
las frutas frescas son mas saludables y de mayor
calidad debido a su estado natural, mientras
que las frutas procesadas pueden ser vistas
como menos nutritivas o contaminadas por
quimicos. Ademads, el presente estudio es
llevado a cabo por la siguiente pregunta de
investigacion: ;Cudles son los patrones y
tendencias de investigacion en el nivel de
aceptaciéon de frutas procesadas por los
consumidores, y como fue la evolucion en
diferentes regiones y contextos? El objetivo es
analizar y comprender la produccion cientifica
en relacion al nivel de aceptacion de frutas

procesadas por consumidores

En el desarrollo de este articulo, se tiene 3
secciones partiendo desde los materiales y
métodos involucrando disefio, metodologia,
herramientas de busqueda. La segunda seccién
centrada en los resultados y discusiones que
incluye  figuras con sus  respectivas
descripciones basados en el tema de estudio con
la finalidad de analizar el aporte de fuentes
secundarias, proporcionando una
representacion visual de los datos. Estos
graficos ayudardn a identificar tendencias,
correlaciones y patrones relevantes que emerjan
de las fuentes secundarias, permitiendo una

interpretacion mas profunda y estructurada de

la informacién recopilada. La tercera parte

incluye las conclusiones del estudio.

2. MATERIALES Y METODOS
2.1. Metodologia

El 12 de junio del 2024, se ejecuto la busqueda
del tdépico central del estudio en la base de
datos Scopus usando las palabras “consumer”
and “acceptance” and “processed” and
“fruits” teniendo un total de 141 archivos (Fig.
1). Scopus es una de las bases de datos mas
grandes y reconocidas a nivel mundial,
coberturando grandes cantidades de revistas
multidisciplinarias, patentes, etc., dada esta
cobertura se puede tener una comprension
mas amplia y matizada de los diferentes
factores culturales y socioeconémicos que
influyen en la aceptacion de frutas procesadas
por los consumidores, indexa unicamente
revistas y articulos revisados por pares
(confiabilidad), las herramientas de busqueda
son avanzadas y precisas logrando centrarse
en investigaciones importantes y
actualizadas. Esta base de datos se actualiza
constantemente y con ello una comprension
de las tendencias actuales y emergentes en la
aceptacion de frutas procesadas, por ultimo,
simplifica la administracion de referencias y
citas, lo cual es esencial para la creacién de

trabajos académicos exhaustivos.

Por otro lado, esta revision bibliométrica
involucra informacion desde el ano 1991 hasta
2024, con una mayor produccion cientifica a
partir del afio 2002. La busqueda incluyo
titulo de articulo, resumen, y palabras clave;
excluyendo autores, titulo de las fuentes,
todos los campos, etc. resultando un total de

141 documentos. Posterior a ello, se realizd
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otro filtrado en idioma inglés (excluyendo consiguiendo 95 articulos viables para el
portugués, chino, espafiol) y documento del desarrollo del estudio.
tipo articulo (exceptuando ponencia de la

conferencia, capitulo de libro, revisién, nota),

§=

Figura 1. Diagrama de flujo del analisis bibliométrico.
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En el andlisis se incluyeron varios elementos
de la base datos como produccion cientifica,
fuentes relevantes, produccion por autores,
afiliaciones, nacionalidad de autores;
posteriormente, se examinaron la relacion
entre coautores y paises — afiliaciones,
coocurrencia de palabras claves. Este analisis
involucr6 parametros como frecuencia,
tendencias, citaciones, relaciones, cantidades

y observacion.

Las técnicas y pasos para recopilar la
informacion bibliométrica se llevaron a cabo en
programas como R Studio 4.4.0 con el paquete
1.6.20,

visualizar

biblioshiny y VOSviewer estas

herramientas ayudaron a
pertinentemente tablas y mapas de las fuentes,
produccidn, etc. logrando mayor profundidad
de andlisis, interfaz dindmica — intuitiva, e
identificacion de

patrones y conexiones

significativas.

3. RESULTADOS Y DISCUSION

3.1. Produccion cientifica anual

El afio mas productivo cientificamente fue el
2015 abarcando un total de 12 articulos. Durante
2021 y 2023

publicaciones, siendo estas cantidades las que

los afos se trabajaron 8
siguen al aflo mas productivo. Ademas, desde
1992 hasta el 2000 la produccion de los articulos
fue nula al igual que en los afos 2003 y 2006.

Por otro lado, en el ano 2024 solamente se ha
originado 5 documentos debido principalmente
al tiempo de meses incompletos. Teniendo en
cuenta la fluctuacion de la figura 2, con el pasar
de los afios hay una mayor tendencia de
investigacion referente a la aceptacion de frutas
procesadas por consumidores, Carrasco y
(2023) informacion

Lopez avalan esta

manifestando que existen multiples estudios
enlazados al topico andlisis sensorial de
productos generando mayor profundidad de
conocimiento en similitud y contraste de los
alimentos y aceptacion de consumidores.
Aguirre et al. (2023) también evidencia este
comportamiento en su data de Scopus sobre el
aroma de frutas exoticas en Colombia. Aguirre
et al. (2024) identifica tendencias alcistas en los
ultimos periodos de tiempo con 11 documentos

de igual manera.

3.2. Principales revistas de investigacion

La Fig. 3 (a — b) ilustra las principales fuentes
basandose en dos perspectivas. En términos de
mayor relevancia, la revista Journal of Food
Science lidera la lista, responsable de siete
publicaciones repartidas desde el afo 2010 (2
publicaciones) hasta el 2024, en el que logro

completar los 7 registros.

Por otro lado, las fuentes Food Science and
Technology International, Innovative Food
Science and Emerging Technologies, Journal of
Sensory Studies, y Lwt siguen la secuencia de
relevancia y produccion, cada uno con cinco
publicaciones  repartidas en  diferentes
intervalos de tiempo. Galdrraga (2021) encontrd
que las revistas Food Science and Technology
International, LWT, Journal of food Processing
Horticulturae

and Preservation, y Acta

produjeron 2 articulos relacionados a

produccion cientifica de Bactris gasipaes Kunth
en América Latina, en cambio la revista Food
cuenta con 4

Research  International

documentos. Analizando a este autor, la

produccion de  fuentes en  ambas

investigaciones no es muy disimil. Por otro
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lado, Ferreira et al. (2023) identificé a la revista ~ Alimentos en sexto lugar (12 articulos), y
LWT en cuarto lugar con 14 articulos, Revista Revista de Procesamiento y Conservacion de

Internacional de Ciencia y Tecnologia de los  Alimentos en décimo puesto (9 articulos).
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Figura 2. Produccion anual de las publicaciones sobre nivel de aceptacion de frutas
procesadas por consumidores desde 1991 hasta 2024.

(a) Fuentes mas relevantes (b) Produccion de las fuentes a lo largo del tiempo

Cumulate occurrences

@
&)

N Source
N. of Documents

Figura 3. (a) 10 principales fuentes mas relevantes, (b) Produccion de 5 principales fuentes desde
1992 hasta el 2024.

3.3. Autores mas influyentes incluyendo citaciones de 7.29, 5, 3.25, y 4,
respectivamente; seguido de cerca por Cruz
A.G., Honorio A.R., y Tribst A.A.L., cada uno
con tres publicaciones realizadas desde el afio

Analizando la data de autores por cuatro
criterios (Fig. 4). En relacién a la relevancia y
produccién de autores, el autor mas productivo

. , 2018 al 2021, representando individualmente
fue Esmerino E.A. sumando 4 articulos llevados

a cabo en los afos 2018, 2020, 2021, y 2022
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citaciones anuales de 7.29, 5, 3.25 para Cruz
A.G.y 6,0.5 para Honorio A.R., y Tribst A.A.L.

En el contexto la productividad de autores por
la Ley de Lotka, un total de 442 autores
representan el 94.6% que redactaron como
minimo un articulo relacionado a la aceptacion
de las frutas, el 4.5% equivalente a 21 autores

cuenta con dos publicaciones, solo un 0.6%

(a) Autores relevantes

semejante a 3 escritores ha indexado tres
documentos, y por ultimo solamente un autor
desempefio 4 documentos representando el
0.2%. Por otro lado, en términos de impacto
local de autores, Esmerino E.A. reclama el
primer lugar con una puntuacion de cuatro,
Cruz A.G. le sigue de cerca con una calificacion
de tres, los demds autores comparten un

resultado de dos.

(b) Produccion de las autores
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Figura 4. (a) 10 principales autores mas relevantes, (b) Produccién de los 10 principales autores a lo

largo del tiempo, (c) Productividad de autores a través de la Ley de Lotka, (d) Impacto local de los

autores.

3.4. Produccién de principales instituciones y

naciones.

En la compilacion de afiliaciones, la Fig. 5a
muestra las diez afiliaciones mas productivas,
teniendo a la Universidade Federal Fluminense
(UFF) encabezando la lista con diez articulos,
seguido por Laboratorios Nacionales de

Investigacion Agropecuaria (NARL) con uno

menos, la tercera posicion esta ocupada por dos
instituciones, Instituto Federal del Sudeste de
Minas Gerais y Universidad de Geisenheim, con
un total de ocho publicaciones. La cuarta
posicién estd representada por Universidad
Agricola de Anhui, Universidad Federal de
Bahia, Univ. de Campinas (UNICAMP),
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Universidad Estadual de
(UNICAMP) con 7 articulos.

Campinas

Las afiliaciones demuestran gran interés en la
aceptacion de frutas procesadas desarrollando
numeros articulos para la continuidad del
estudio e investigaciones. Ferreira et al. (2023)
en su investigacion acerca de aplicaciones y

perspectivas de productos de pitaya tiene como

principal afiliacion a la Universidad Putra
64 articulos, seguido de
(37

Academia China de Ciencias (20 articulos); la

Malasia con

Universidad Ben Gurion articulos),
Universidad Federal de Lavras ocupa el sexto
lugar con un total de 18 articulos, siendo esta la
Unica institucion que se relaciona con la Fig. 5a,
en la cual solo ha producido 6 articulos

ocupando el décimo lugar.

(a) Produccion de afiliaciones
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Figura 5. (a) Produccion de las 10 afiliaciones mas relevantes, (b) Produccion de principales paises

con autores correspondientes.
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Por otro lado, la produccién por paises con
autores esta dividida en dos grupos (Fig. 5b),
MCP (Multiple country publication) se refiere a
publicaciones tienen coautores de mas de un
pais y SCP (Single country publication) denota
documentos realizadas por autores dentro del
mismo pais. Dicho esto, Brasil es el mayor
productor (MCP=2,
SCP=21), contribuyendo con el 24,2 % de la
total de

predominio de

teniendo 23 articulos
produccion investigacion, este
similar a la
(2021)

representando un 64,94% de produccion sobre

Brasil es
investigacion de Galarraga

los demdas paises complementando Ila
superioridad del pais en investigacion cientifica
(44 fuentes); no obstante, en el estudio de
Aguirre et al. (2024), Chile ocupa el primer lugar
seguido de Brasil, Ecuador y EE.UU. En
segundo lugar, se encuentra Espana con 7
publicaciones (MCP=3, SCP=4), representando
un 7,4% del total. Estados Unidos cuenta con 6
articulos (MCP=1, SCP=5), manifestando un
6,3% de 95 archivos. La cuarta posicion con 4
publicaciones es ocupada por Italia (MCP=1,
SCP=3), México (MCP=0, SCP=4), y Portugal
(MCP=1, SCP=3), representando 4,2% del total
producido. En quinto lugar, se tiene 3 registros
por los paises de Alemania (MCP=0, SCP=3),
India (MCP=0, SCP=3), y Tailandia (MCP=1,
SCP=2) simbolizando el 3,2% de la totalidad.

Teniendo como resultado que la mayoria de los
documentos son de autoria tinica o simple; sin

embargo, Galdrraga (2021) en su estudio reveld

que un 98,53% de los informes son de autoria
multiple y solo 4 documentos pertenecen a

autores independientes.

3.5. Colaboracion entre los paises y autores.

La Fig. 6 muestra las relaciones entre autores y
nacionalidades. Brasil cuenta con un mayor
numero de autores que trabajan con otros de
diferente nacionalidad para la publicacion de
diversos articulos, en este caso solamente
guarda relacion con autores de la nacionalidad
espafiola, siendo estos dos paises los mas
representativos en términos de colaboracion
cientifica. Espafa tiene colaboracion de
publicaciones con Brasil y en menor medida con
Italia. Ademas, existe un circulo unificado de
colaboracion entre Tailandia, Estados Unidos, e
Italia, teniendo en cuenta que Estados Unidos
ocupa el tercer lugar dada una mayor cantidad

de colaboraciones que los demas paises.

Galdrraga (2021) menciona en su investigacion
que Brasil tiene una mayor cooperacion
internacional con Estados Unidos, Francia y
Espafia, dando a entender la gran importancia
de estudios basados en frutas. Ademas de eso,
Aguirre et al. (2024) presenta las relaciones de
paises de manera similar y mdas extensa
incluyendo a Chile, Ecuador, Brasil, Estados
Unidos, Espana, Bélgica, Indonesia, Francia,
México, Suiza, Reino Unido, India, Japon,

Australia, entre otros.
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Figura 6. Correlacion de coautoria y paises relacionados al tema.

3.6. Revision de coocurrencia de palabras

clave

La figura 7 muestra 45 palabras claves
interconectados por un total de 1045 lineas de
conexion, generando una representacion
principal del topico del articulo. El nodo
“frutas” es el mas relevante manifestando una
posicion central de la aceptacion de frutas
procesadas por consumidores en los 95 articulos
tiene 37

apariciones y relacionado con la mayoria de los

empleados, esta palabra clave
demas nodos. El nodo “andlisis sensorial”
ocupa el segundo lugar de incidencia con 17

relaciones, en una indagacién por Carrasco y

Lopez (2023), este mismo nodo es el mas
resaltante y mas empleado por la guia de
autores relacionandose con otros nodos como

s

“humano”, “sabor”, “frutas”, etc.

Por otro lado, Aguirre et al. (2023) presenta una

lista de palabras «claves que incluye

principalmente “aroma”, “compuestos
volatiles”, “GC- MS”, “spme”, “sabor”, “fruta”,
“analisis sensorial”. Olorunfemi et al. (2024)
incluye relaciones de nodos como “frutas”,
“clasificacion”,

“vision por computador”,

“control de calidad”, etc. Los nodos de
diferentes colores favorecen una comprension

sobre grupos y tiempo diferente.
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Fig. 7. Coocurrencia de palabras claves sobre aceptacion de futas procesadas por consumidores.
Cada circulo simboliza una palabra clave, el tamafio indica la frecuencia de uso. Estas palabras estan

denotadas por lineas indicando una menor asociacion de frecuencia si la linea es mas delgada.

4. CONCLUSIONES Emerging Technologies. Los autores mas

. I . sobresalientes son  Esmerino E.A. (4
La investigacion bibliométrica proporciona una

d tos), Cruz A.G., H io A.R., y Tribst
amplia variedad de informacion valiosa sobre la ocumentos), Cruz onorio y 2Hbs

A.AL (3 documentos). Entre las instituciones
evolucién del tema, en la cual se ubicaron 95 ( )

. L que mayor aporte de conocimiento brindaron se
fuentes en ingles sobre la aceptacion de frutas ) ] )
encuentran la Universidad Federal Fluminense
(UFF), Laboratorios Nacionales de

Investigacion Agropecuaria (NARL), Instituto

procesadas, en tal sentido, los afios mas
productivos cientificamente son de la ultima

década con tendencias mas prometedoras para i i
5 Federal del Sudeste de Minas Gerais; en ese
los anos futuros abordando nuevas i ‘ _
) . ) mismo sentido, Brasil es el mayor productor de
perspectivas, colaboraciones, mayores revistas, ] ] N
. , L articulos teniendo un 24,2 % de la producciéon
reduciendo vacios de conocimiento, e ) ~
total, posteriormente Espafia (7,4%), Estados

incrementando oportunidades de
Unidos (6,3%).

investigacion.

) , El analisis de coocurrencia de palabras claves
Las revistas mas relevantes fueron Journal of q Inodo “¢ B
i i tiene un mayor predominio en el nodo “frutas
Food Science, Food Science and Technology yorp ) ) ’
. . . el cual se ve reflejado notoriamente en otras
International, Innovative Food Science and
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investigaciones, incluyendo la composicion,
valoraciones sensoriales, cualidades intrinsecas

y extrinsecas, entre otros.

Este trabajo podria ser de gran ayuda para
investigadores y estudiantes al servir como una
guia vy
informacion actualizada sobre la aceptacion de

antecedente proporcionando
frutas procesadas por consumidores. Al ofrecer
un andlisis en diversos paises, facilita la
comprension de las tendencias globales y
regionales en la investigacion. Ademas,
proporciona un sustento solido basado en
evidencias de trabajos existentes, lo que
contribuye a un incremento en la cantidad y
calidad de investigaciones. Este trabajo puede
promover el desarrollo de estrategias efectivas
para mejorar la aceptacion de estos productos.
También ayuda a identificar areas menos
exploradas que presentan oportunidades para

futuras investigaciones.

El estudio puede tener ciertas limitaciones, la
base de datos no es muy amplia para
complementar la extension del tema y la
posibilidad de sesgos en la recopilacion de
datos debido a métodos de muestreo no
representativos. La variabilidad en las
preferencias del consumidor segun factores
demograficos y culturales puede no estar
completamente  capturada. Ademads, se
considero solamente la base de datos Scopus,
que es robusta, pero puede no contener
articulos mas relevantes del tema, provocando
una posible omisiéon de estudios significativos

publicados en otras bases de datos.
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